
イベント名：「ぬか漬け研究会」 

  

日時：2013年 9月 14日（土）14：00～16：45 

場所：国際日本文化学園（一二三日本語教室）*ワット・ポーランカー裏手 

参加者：会員７名、非会員 3名、カンボジア人 10名 

参加費：アンコール日本人会会員無料、カンボジア人 1$、非会員$5 

 

アンケート集計内容： 

No. アンケート内容 
1 分かりやすかった 

2 ぬか漬けのことは全く分からないので、勉強になりました。早速野菜を漬けて食べるの

が楽しみです。 

3 おもしろかった。手作り教室はカンボジア人にも楽しめていいと思う。 

4 カンボジアでぬか漬けを作ることが出来るなんて思ってもいなかったので貴重な体験が

出来てよかったです。作ったぬかを大切に育てたいです。 

5 面白い話を有難うございました。カンボジアで材料を全て調達できることを知っておも

しろかったです。またカンボジアの人も興味を持った様子が別な意味で意外でした。 

6 初めてぬか漬けの教習を受講しました。非常に丁寧な説明で判りやすかったです。後は

経験を積んで美味しいぬか漬けを漬けられるようになりたいと思います。 

7 作ったぬか床を保たせ続けられるか自信がありませんが、少なくとも１回は食べられる

ように、なんとか頑張りたいと思います。 

8  

9 今日のイベントは楽しくて満足です。日本の漬物は美味しかったです。良い経験になる

ので、またこの様なイベントがあったら参加したいです。美味しかった美味しかった美

味しかった！ 
 

10 今日の日本の漬物イベントは、日本の漬物の作り方が分かって良かったです。難しい点

もありましたが、本当に楽しかったです。日本料理の作り方の講習会があれば参加した

いです。 
 

11 今日のイベントは私にとって本当に良かったです。また良いイベントがあれば是非参加

させて下さい。有難う御座いました。 
 

12 今日のイベントは面白かったし、美味しかったですが、作り方は少し難しかったです。

いくら難しくても、美味しくて経済的なので作ってみたいです。 



 

13 イベントに参加出来て楽しかったです。また参加したいです。 
 

14 今日のイベントはとても興味深く、これから本当に漬物を作りたくなりました。以前は

家で漬物など作っていませんでしたが、今日初めて、それも日本の漬物を作りました。

今後料理や食べ物に関係ある講習会があれば是非参加したいです。 

15 参加出来て楽しかったです。 
 

16 漬物講習は良かったです。作り方のみならず、様々な菌についても学ぶ事が出来まし

た。発酵に菌が関係あり、小さな糠床にあんなに色々な菌が棲んでいる事など想像もつ

きませんでした。またこの様な機会があれば是非参加したいです。 
 

17 直接日本人に漬物について教えて頂いて良かったです。日本の漬物はカンボジアのもの

と随分違っていますが、作り方が分かってとても嬉しいです。 
 

18 漬物のイベントはとても楽しかったです。日本の漬物の作り方が分かって、カンボジア

のものとの違いも分かり良かったです。 
 

 


